&a Carle
ures

Las Emirtes
foie gras fats maison ot son & aramel ds CMavvin @ 22
Asperges o fragments ds foie gras maison, Eon dug, Obauce & [ 5Cuile 4o Truffe noire & 24

QBaint:~Sacques ds nas odtes
QBdticorne en Aspio, Lit de ' Retir Epeautre, OBauve fagon Cockimil B 2%
SHan tizds 4 Rsoargots, OBauce Meyretts, &rodton ds Gaude & 1Al noir & 22

Lapereau on golde, Gurotls on condiment ot sa vinaigretts /8

Coviche de ivancay, Lentilles corail de Sresancey A, ls pulpe ds ' Riment de chea nows & 18

QBaumen SBomls fimé au &hitean, Emulsion A Algues Cuile ds Gurry @ /8
Eas Roissons & Grustavés

et ds SBar de nas G dtes, Qentelle au Gomié vienss, arasin gril, OBauce seilly 25
G mincé ds flor 4 sturgoon do ¥ euvic auit minute, (Ris HNai,;

Qbauce au Odaffan de Calwouine & 32
SIComard « Rities SBleues » ntier dévortigut, Obauce stragon, Copinambours & 52
Los Piandis
Ricce de ' Rintade fermiére farcio
QBuuce auss lives ot Romarin du " Retager Lbgumes du Moment & 25
Navarin A gneau formier ot ses Lbgumes dy moment & 25

Gaille fermicre fardie rétis, Sus & lr trufé de SBourgogne, ' Rommes rattes au four @ 32
Lo Gurré d Agneay fermier 11 son jus corsé au Chym frais,

Sferes, Artichaut Pivlet gratiné au Gomié Fiouzs @ 3¢
Sfilet de SBewf Gharolais aue Honilles OBaurages, Romme de torre au Comts & 42

&L Assiate de Sfromages d'ici ot A aillewrs affinés & a partir do 77

L5 esserts
Clafouti de Quistsches du NVerger, QSorbet Varveing, Ciudle au el do FCuute- Qbatne 17
Carte au Gitron et s& HMenngue @ /7
Ratatouille de CSfruits s auw Gpices douces, Chapeau de meringue @ /7
Steuillantine do ~Sfraises Gléry, Gréme ds " Rotoron rouge Gingembre confit @ 14
Ganache de chocolat et son parfait & [ Absinthe @ 14

Nougat glact auw Kirsoh do ~Sfougorolles Roalets oroquants, Griotines do ~fougoroles B 14







