éd 6’472‘6’ Euros

Las Xnirdes
~foie gras frats maison o son Caramel de CMacvin @ 22
L A rtishaut &amus ot fragments A foie gras maison, OBauce & I ICuile ds Tryffe noirs & 24
o de Obaint~Sacques ot Sfilet de Rouget SBarbet dis nas odtes

QBddicorne en Aspis, Lir de " Retit K peautrs, Obauce fapon Gockinl @ 24

Cerrine ds Lidwre Maison, HNas Gondiments de [ Automme & 22

Lapereau on golbe, Qdalads de " Rleurotes de Polon & la Houtards anciernme /8

Croviche de “Dorade ODébatse, Lentilles corail de Grasancoy A la pupe do ' Riment do choa nows B /8

Qbaumen SBomls fimé au &hiteay, Emulsion A Algues Cuile ds Gury @ /8
Las Roissons & Crustacés

et de OBar de nas Gotes, entalls au Gomité visus, barasin grills, Nbauce Estragon 8 25
Stilet & sturgeon do Newic ouit minutg, Riz KNair, Obauco fagon Mewratie @ 32
IComard « Ratias SBlewas » Entior dbcortiqué, Sauce Estragon, & 2

Las Vlandes

Ricce de ' Rintade fermiére farcio
QBuuce au lives ot Romarin du " Rotager Lbgumes du Moment & 25
Qbauté de Obanglior comme une Garbonade, Trompettes des Morts ot Retits Lbgumes B 25
Gl fermicre fardie rétis, Sus & lr truffe de SBourgogne, Rommes rattes au four @ 32
Rt do Gl s b i, ol om Rl Rt s Epices
QBuuce fagon Grand-Penour @ 35
L Ris de Peau podl, Sus oors6 au Qavagnin, Gouronne do ' Rommes dg Cerre 35
Stilet de SBeuf CGharolais aue Morilles Qbauvages, Romme d torre au Gomté & 42

&L Assietts de Sfromages d'idi ot A ailleurs affinés @ partir de - ]]
Lo Qawarts

Clafouti de Ruuatsches de notre Perger, Crémeus giacé & lr Pervaine @ /7
La ' Romme de chea nous réti, Fin chaud comme & XNod @ /]
Gocktal de Oborbets CALiaison © /7
Las Sfigues fraiches en deus fagons @

&En Coque chovolat et Coulis ds Coco, & 'Ritissicre Au Cussis do SBourgogne ]¥
Ganache de chocolat et son parfait & [ Absinthe @ 14

HNougat glact au Kirsoh do sfougorolles, Relets oroquants, Gristines de Sfougoroles & 1%







